Nos suggestions pour les barbecues

Nos incontournables prix |poidsou| NOS saucisses Prix | Poids ou
au kg | pieces | barbecue au kg | Pieces
Brochette de beoeuf 15.50 Saucisse de campagne 8.00
Brochette de boeuf Red Star 14.50 Saucisse au fromage 8.00
Brochette de porc duo 13.00 Saucisse fenouil 8.00
Brochette de lapereau 18.00 Saucisse barbecue 8.00
Brochette d'aileron texas 8.60 Saucisse Basquaise 11.00
Trio d’enfer 11.00 Saucisse chipolata 11.00
Brochette campagnarde 12.00 Saucisse merguez 11.00
Duo de saumon et scampis  25.00 Saucisse a I'ancienne 10.00
Nos mini brochettes s.00 Saucisse de veau tomate basilic 15.00
Brochette agneau nature 22.00 Nos p|ateaux
Brochette agneau marinée  22.00 Plateau barbecue+1 bout vin 25.00
Brochette de beceuf texas 15.50 Plateau de légumes 8.00
Brochette de veau 18.00
Brochette de volaille 12.50 Nos accompagnements
Brochette de lard avignon 8.00 Salade de pate 9.00
lard mariné Salade de riz 7.50
Brochette de lard Breughel 11.00 Pomme de terre vinaigrette  7.50
Brochette de porc marinée 12.00 Salade de tomate 3.00
Nos viandes marinees Salade de concombre 7.00
Lard fines herbes 7.60 Carotte rapée 7.00
Paprika Pomme de terre maitre d’hotel
Echalotte 8.00
Médaillons fines herbes 12.50 Pomme de terre méditerranéenne
Paprika 8.00
Echalotte Salade composée du jour
Nos viandes cuites Ratatouille nicoise 11.00
Pilon au miel 1.50 piece Tomate mozzarelle 8.50
Brochette d'aileron Tandori  10.00 Tomate courgette 8.50
Echine au miel 10.00 Taboulé 9.00
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